
山梨県産業技術センター 食品技術講習会のご案内 

 

 

 

山梨県産業技術センターは、山梨県食品技術研究会と共催で、食品に関する技術講演会を開催します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

申 込 書 

会社名                                           

連絡担当者                                        

連絡先（TEL, E-Mail 等）                                

参加者名 参加方法(どちらかに○を) オンラインの方はメールアドレス 

 産技セ・オンライン(Teams)  

 産技セ・オンライン(Teams)  

 産技セ・オンライン(Teams)  

※1 参加申込みは以下のいずれかでお願いいたします（特別な場合を除き、返信はいたしません）。 

※2 山梨県食品技術研究会の会員の方は、研究会からの通知に従ってお申し込みください。 

①F A X ： FAX番号 055-243-6110   食品酒類・バイオ科宛 

②電 子 メール ： yitc-kit01@pref.yamanashi.lg.jp  食品酒類・バイオ科宛 

※3 お申込みによって得た個人情報は、開催事務や受講者への連絡に使用します。他の用途に利用することはな

く、第三者への提供または開示することもありません。また、本講座に関する事務の完了後は速やかに廃棄します。 

（問い合わせ先） 食品酒類・バイオ科 （橋本・長沼）  055-243-6111（代） 

○主 催：山梨県産業技術センター、山梨県食品技術研究会 

○開催日時：令和 7年 2月 21日（金） 14:00-16:00 

○開催方式：現地聴講：会場 山梨県産業技術センター 

甲府技術支援センター研究管理棟 4階研修室（甲府市大津町 2094） 

オンライン聴講：Teamsを使用 接続方法は 2月 20日までに案内します 

○内 容： (1)「金精軒製菓の取り組みと今後の展望について （14:10-14:50） 

  －地産大豆 100％の大豆ミートとデリカテッセン Komaを中心に－」 

  金精軒製菓株式会社 代表取締役 小野光一 氏 

 (2)「食品製造業における失敗しない DX推進ステップとその事例」 

  （15:20-16:50） 

  株式会社カミナシ マーケティング部 田島巧平 氏 

○参加費： 無料 ○対象者： 県内食品関連事業者、山梨県食品技術研究会会員など 

○申込締め切り：2月 18日（火） 

技 術 講 演 会 


